




Menù Sushic Menù Sushic 
AntipastiAntipasti

6

Bao & KaraageBao & Karaage
Panino di Riso Glutinoso al vapore,
piastrato con lattuga, cipolla
caramellata, avocado maio spicy, teriyaki
e granella di tempura, a scelta tra:

Bao Salmone 6,50

Bao Tonno

Bao Gambero tempura

Bao Pulled Pork

8

6,50

6,50

Sake mole 4 pz 
(Polpette di salmone in tempura, philadelphia,
salsa teriyaki, e cipollotto)

Wakame

Involtini Primavera 4 pz

Tempura solo gamberi 4 pz 6

Tempura solo verdure 5 pz

4

3

4

Tempura mista  5 pz 5

Zuppa di Miso 3

Takoyaki 4 pz
(Polpette polpo con salsa okonomiyaki,
maio e Katsuobushi)

Spicy Tuna Bites 2 pz
(Riso in tempura con tartare di tonno, spicy
maio, teriyaki e cipollotto)

Gyoza Gambero 4 pz

Gyoza Veggie 4 pz

Gyoza Maiale 4 pz

Edamame 

6

4

4

3

5

6

Karaage di Pollo con
Patatine fritte

10

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro



(Gambero al vapore) 5
(Cetriolo)

Donburi Sake
(Ciotola di riso con salmone croccante in
tempura, salsa al sesamo glassata e cipollotto fresco

Donburi Flame
(Ciotola di riso pesce misto, flambati con ,maio spicy,
teriyaki, granella di tempura e cipollotto fresco

(Tonno)

TemakiTemaki BowlsBowls
Philadelphia Dream
(Salmone, avocado, philadelpia)

Ebi hot Special
(Gambero in tempura, avocado, tartare
di gambero al vapore , maio spicy,
teriyaki e cipollotto)

Ebi classic
(Gambero in tempura, lattuga, maio 
e teriyaki)

King temaki
(Tonno, cetriolo,sriracha, maio spicy,
granella di tempura)

6,50

5

7

6

Ebi Tartare
(Gambero in tempura, avocado, tartare
di salmone , philadelphia, teriyaki e
pasta kadaifi)

7

Mango Special
(Pesce misto, avocado e salsa mango
speziata)

6,50

Temaki Ricciola
(Tartare di ricciola, avocado, salsa
yuzu/wasabi e cipollotto)

7

Temaki Pop
(Salmone, avocado, philadelphia, palline
di granchio in tempura e agrodolce)

6,50

Chirashi tradizionale
(Ciotola di riso con salmone, tonno,
cetriolo, tamago, cipollotto e salsa chirashi)

17

Poke 
Ciotola di riso con avocado, cetriolo, fragola, salsa mango, granella
in tempura, cipollotto e salsa poke a scelta tra:

Salmone 15
Tonno             18
Mista 18
Veggie 10
Gambero 14

*Ingredienti con possibilità di variazione a richiesta del cliente

HosomakiHosomaki
(Salmone)Sake maki 5

Tekka maki 7
(Tonno piccante)Tekka spicy 7

Ebi hoso

Kappa maki 4
Avocado maki 4

10

10

Hoso Hot 
(Base salmone fritto in tempura, tartare di
salmone sopra, maio spicy, teriyaki e Kadaifi)

10

Hoso Strawberry
(Base salmone fritto in tempura, philadelphia,
fragola, salsa teriyaki e erba cipollina)

10

Fry Temaki
(Salmone, avocado, philadelphia, fritto
in tempura, maio spicy, teriyaki e
cipollotto)

7



Salmone Ponzu 4 pz

SashimiSashimi
Salmone 3 pz 4,50

Tonno      3 pz 6

Ricciola   3 pz 6,50

Sashimi mix 11

Sunomono 6 pz 12

Tuna Pepper 3 pz 7

10

Salmone, avocado e riso 9

Tonno, cetriolo e riso 12

Ricciola, avocado e riso 12

Mista 11,50

Salmone 2 pz 3,50

Tonno 2 pz 5

Gambero vapore 2 pz 3,50

Nigiri mix 4 pz 8,50

Nigiri mix dello chef 4 pz 9

(Pesce misto marinato con salsa sunomono,
cetriolo, cipollotto e alga wakame)

(Sashimi di tonno con salsa al pepe nero)

(Sashimi di salmone scottato in salsa
ponzu, insalata wakame e togarashi)

Ricciola 2 pz 5,50

(con wasabi autentico e soia fatta in casa)

Hot Sake 4 pz 8,50
(Nigiri di salmone con maio spicy e tempura)

Nigiri flame 4 pz 9
(Nigiri di salmone, tonno e gambero, flambati con
salsa teriyaki, maio spicy, tempura e cipollotto)

Salmone 1 pz 2

Tonno 1 pz 2,50

Ricciola 1 pz 3,50

Tonno spicy 1 pz 3

Salmone che passione 9
(Tartare di salmone, avocado,salsa
passion fruit e cipollotto)

Salmone scottato mango 4 pz 10
(Sashimi di salmone scottato con
salsa mango speziata)

Tataki di Tonno 18
(Tonno scottato con salsa al pepe nero, ponzu,
lattuga e riso)

Riso 2(Ciotola di riso con semi di sesamo)

Salmone
3

Tonno 4

(2 pz salmone, 2 pz tonno, 2 pz ricciola) (avvolto con cetriolo)

Tartare Tartare 

NigiriNigiri

GunkanGunkan

Riso e OnigiriRiso e Onigiri

Salmone special 1 pz 3,50
(tutto salmone scottato, maio
spicy, teriyaki e granella)

Nigiri fusion 5 pz 12
(Selezione di nigiri misti con 5 salse differenti)

Nigiri scottona 4 pz 9
(carne di scottona flambata con maio spicy,
teriyaki, peperoncino fresco e kataifi)

(condite con soia, olio di sesamo,
sriracha e cipollotto)

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro

NICOLA
Timbro



Uramaki 8 pzUramaki 8 pz
Philadelphia Roll
(Salmone, avocado, philadelphia)

California Roll
(Surimi, avocado, maio Kewpie)

 8

10

Crispy Onion
(Surimi, cetriolo, maio, salsa teriyaki e Cipolla fritta)

8

Ebi Maki
(Gambero in tempura, lattuga, maio spicy, teriyaki e
granella di tempura)

10

Almond
(Gambero in tempura, avocado, maio spicy, teriyaki e
granella di Mandrole)

10

Crazy Tuna
(base Tonno, cetriolo, sriracha, sashimi tonno, maio
spicy, Masago Ararae e cipollotto) 

14

Rainbow Roll
(Surimi, cetriolo, avocado, pesce misto e maio
Kewpie)

15

Dragon Roll
(Gambero in tempura, lattuga, sashimi di avocado,
maio spicy e sriracha)

13

Ebi Monster
(Gambero in tempura, avocado, gambero al vapore,
maio spicy, teriyaki e cipollotto) 

13

Ebi Special
(Gambero in tempura, lattuga, sashimi di salmone,
salsa agrodolce e kataifi)

12

Mango Roll
(Surimi, avocado, tartare di mango speziata e
salsa ponzu)

10

Ebi spicy
(Salmone, avocado, tartare di gambero al vapore,
maio spicy, teriyaki e cipollotto)

12

Sake Caramel 
(Salmone, avocado, cipolla di tropea caramellata)

12

Uramaki Pop 
(Salmone, avocado, philadelphia, surimi in
tempura, salsa agrodolce e cipollotto)

12

Indiavolato 
(Gambero in tempura, cetriolo, sriracha, sashimi
di tonno, maio spicy, teriyaki, peperoncino fresco
e granella di tempura)

15

Hamachi Pure 
(Avocado, tartare di ricciola, salsa Yuzu/Wasabi,
cipollotto e Masago Arare)

14

Yellow Hot
(Avocado, gambero in tempura, sashimi di ricciola
scottata, salsa Miso/Miele e Kataifi)

14

Niku Roll
(battuta di carne scottona cruda, zucchina in
tempura, scottona flambata , maio spicy, teriyaki,
peperoncino fresco e kataifi) 

14

Passion Roll
(Salmone, avocado, cetriolo, sashimi di tonno,
salsa al frutto della passione, togarashi, Masago
Arare e cipollotto)

14

Spicy Tuna
(Tonno, cetriolo, sriracha, maio spicy e granella di
tempura)

12





Voglia di Dolce?Voglia di Dolce?

White Matcha
(Panna cotta al tè verde matcha, coulis di
lamponi e cioccolato bianco) “Gluten Free!”

6

Nutella Maki (4 pz)
(Maki dolce fritto in tempura con Nutella,
fragole e granella di pistacchio)

5

Mochi Gelato (a scelta tra)
(cioccolato e mango)

2,50 al pz

Tortino caldo
(Tortino al cioccolato belga dal cuore caldo,
gelato alla crema e salsa ai frutti rossi)
“Gluten Free!”

6

Apple kiss (4 pz)
(Gyoza alla mela fritti, con gelato alla crema
e cannella) 

6



BevandeBevande

ACQUA NATURALE 0,75 CL          
ACQUA FRIZZANTE 0,75 CL            
ACQUA NATURALE 0,50 CL     
ACQUA FRIZZANTE 0,50 CL     

COCA COLA 0,33 CL (VETRO)        
COCA ZERO 0,33 CL (VETRO)       

2
2

1,20
1,20

3
3

BirreBirre
ASAHI SUPERDRY  0,33 CL        
SAPPORO BLACK   0,33 CL            
CHIARA TEDESCA “HELL” 0,50 CL   
KIRIN ICHIBAN 0,33 CL
“UKRE” BIRRIFICIO CATRIA 0,50 CL 
(NO GLUTINE)      

5
5
6
5
7

CocktailsCocktails
GIN TONIC/LEMON      
“SUSHITONIC”        
APEROL SPRITZ  
CAMPARI SPRITZ   

8
8
5
5

AmariAmari
GRAPPA CHIARA / BARRICATA      
MONTENEGRO        
AMARO DEL CAPO
LIMONCELLO
WHISKY  NIKKA BARREL
SAMBUCA
VARNELLI/MELETTI

3
3
3
3
7
3
3

CaffetteriaCaffetteria
CAFFE’ ESPRESSO     
CAFFE’ CORRETTO
MORETTA

1,20
1,50
2,20

Vini BianchiVini Bianchi

VERDICCHIO D.C.C.J. “MEZZANOTTE”
CALICE     
    
VERDICCHIO D.D.D.J. “SAN NICOLO”
CALICE     
       
BIANCHELLO “ALBASPINO”
CALICE  

PINOT BIANCO “LITHOS” - WEGER  
RIBOLLA GIALLA “RUSSOLO”
SAUVIGNON “RUSSOLO”   
CHARDONNAY “RUSSOLO”  

16
5

19
5

17
5

22
26
26

BollicineBollicine
MASOT MARNA BLU PROSECCO
CALICE        
 
MASOT ROSE’ PROSECCO
CALICE            

DURLI’ METODO CLASSICO
CREMANT DE BOURGOGNE - EXTRA BRUT
FRANCIACORTA “VEZZOLI” 

18
5

18
5

26
34

RosatiRosati
FIORI CANTINA VILLA LIGI 17

5CALICE

SakèSakè
KODAKARA YUZU 50 CL
(AGRUMATO)

24

8CALICE GRANDE

4CALICE PICCOLO

UMESHU CALICE GRANDE 8

4UMESHU CALICE PICCOLO

38

26
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